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" H e r m a n o  A l m e n d r o ,  " h á b l a m e
D e  D i o s " . .  y  e l  a l m e n d r o

f l o r e c i ó "
 

- S a n  F r a n c i s c o  d e  A s í s -  

.



"El arte de denominar a la cerveza como 'pan líquido' no es solo un capricho
lingüístico, sino un eco de tiempos remotos donde la elaboración de cerveza y la

confección del pan eran misteriosamente entrelazadas. Compartiendo un
proceso de fermentación que combinaba agua y harina, ambos revelaban su
esencia en la dualidad entre lo sólido y lo líquido. Cuando la proporción de
harina predominaba, se forjaba el pan; sin embargo, cuando el componente
líquido se imponía, surgía la cerveza. Esta dualidad ancestral es un enigma

fascinante: la transformación de elementos básicos en dos manantiales distintos
de nutrición y placer. La esencia, ya sea sólida o líquida, despierta el sustento

del cuerpo y el espíritu, fusionando lo mundano con lo sagrado.

En un tiempo lejano, los franciscanos, guiados por San Diego de Alcalá,
fueron testigos de un curioso accidente. Al fermentar una simple hogaza de pan,

dieron a luz accidentalmente al elixir del alcohol. De este inesperado suceso
nació la famosa Weissbier, conocida como la cerveza de trigo, revelando un
enigma cautivador: 'El pan se revela como una cerveza sólida, y la cerveza se

manifiesta como un pan líquido'. Más allá de la mera alquimia, este
acontecimiento trascendental insinúa la mística conexión entre lo tangible y lo

líquido, entre lo sólido y lo etéreo. Invita a reflexionar sobre la
transformación de lo cotidiano en lo sublime."

- San Diego de Alcalá -

fammi strumento della tua pace
-San Francisco de Asís- 
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Cream Ale

Grosella (355 ml) 

Vinochela Tinta (400 ml)

Carta blanca 

$79

$97

$29 

$35

R I V A D A V I A

C E R V E Z A S D R A F T

C E R V E Z A S

C O M E R C I A L E S

VinoChela  Tinta

Pregunta por la cerveza de
temporada (355 ml)

$95 

$97

R E F R E S C O C O M E R C I A L

B O T E L L A S ( 3 5 5  m l )

C E R V E Z A  D E

T E M P O R A D A

SDA

English Porter (400 ml)
Ipa (400 ml)
Franciscana (400 ml)

$97
$97
$97

Scottish Export $79

R E F R E S C O P O B L A N O

P A S C U A L A

Piña (355 ml)
Uva (355 ml)

$35
$35

Coca-Cola Clasic (235 ml)
Coca-Cola sin azucar (235 ml)

$35
$35

V I N O  L U P U L Á D O

D O B L E  F E R M E N T A C I Ó N

VinocChela Barbie
$95
$95

g a s i f i c a c i ó n  f o r z a d a

Colorada
Marea Roja (300 ml)
Frizz

$95 
$134

S t i l l ( s i n  g a s )

Sangre De Rey (300 ml)
Sangre Azul

$95
$95

Bohemia Weizen 
Bohemia Vienna

Vaso de Litro $188

Hidromiel $95

Garrafa (4 lts) $750

$48
$48

Heineken 0.0 $48

V I N O C H E L A  T I N T A  P A R A

P R O F E S I O N A L E S



SDA

Granita de Vinochela Tinta
La sinfonía de nuestra tradicional “Vinochela Tinta” con matices

frutales que dan vida a una granita refinada y cautivadora, se

acompaña con pequeñas esferas liquidas moleculares de lichi y

topping de confeti dulce y brillantina comestible.
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G R A N I T A S  F R A N C I S C A N A S  ( S i c i l i a )

La granita, en su expresión gourmet, es una obra maestra de frescura y refinamiento. Este

postre congelado, originario de Sicilia, se transforma en una experiencia culinaria única.

Nuestra granita se elabora con técnicas artesanales, cuidadosamente seleccionando los

ingredientes más exquisitos.

Sumérgete en una experiencia única con nuestras "Granitas Sicilianas", creadas con maestría

en nuestra granizadora especial. Descubre la sofisticación en cada sorbo con sabores

excepcionales como: M G

$120Granita de Lavanda y Limón
Granita de lavanda y limón: una refrescante y sofisticada combinación

de lavanda aromática y limón cítrico, perfecta para un toque de

frescura en cualquier momento. Solo disponible en tamaño mediano.

Granita De Pascuala de Uva
Sumérgete en la elegancia gastronómica de nuestro refresco poblano

de uva y taro, donde la dulzura y la intensidad se equilibran en cada

cucharada, se acompaña con pequeñas esferas liquidas moleculares

de lichi y topping de confeti dulce y brillantina comestible.

$120 $210

$75 $80

M= 360 ml G= 960 ml

$120Granita de Limón, Cereza y Chamoy
Disfruta de la frescura vibrante del limón y la dulzura de la cereza,

armoniosamente mezcladas en una granita refrescante. Realzada con

un toque de chamoy artesanal, esta exquisita delicia ofrece una

combinación perfecta de sabores frutales y un ligero toque picante. 
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P R O D U C T O S  D E  U L T R A M A R

Embárcate en un viaje culinario a la esencia de la tradición española con nuestra

selección exclusiva de aceite de oliva y jamón serrano. Desde las soleadas colinas de

Andalucía, importamos cuidadosamente aceites de oliva de dos variedades distintas,

cada uno con sus matices únicos que capturan la riqueza de los campos de olivos.

Complementando esta experiencia, te presentamos el auténtico jamón serrano de

España, una deliciosa obra maestra curada con pasión y perfección. Cada bocado es

una celebración de la calidad y el sabor inigualables que solo los ingredientes

españoles auténticos pueden ofrecer. ¡Sumérgete en el encanto de la cocina española

en cada gota de aceite y loncha de jamón!

Aceite de Oliva Variedad Picual
Sabor: Su agradable sabor es ligeramente picante y amargo con matices a hierba recién cortada y
frutales. Olor: Frutado medio de aceituna verde y madura. Nos recuerdan a la pimienta verde, higuera,
menta, manzana, alcachofa, al tomate y a la cáscara de plátano. Color: De color verde claro con reflejos
amarillentos. Estabilidad: Muy elevado (116,4 h a 98º, de media)
Maridaje: Perfecto para su uso en crudo, cocinar o freír. Preferentemente consumir en crudo para
conservar todas sus propiedades en ensaladas y tostadas. Ideal para darle un toquecito de carácter a las
carnes, pastas, arroces, quesos y cremas.  

Lata de 1 lt. $350

Aceite de Oliva Variedad Royal
 Sabor: Presenta un intenso frutado de hierba verde y madera fresca, ligero olor a alloza, manzana e
higuera, suave y muy ligero picor y amargor. Intenso aroma y sabor. Color: Verde Intenso. 

Lata de 1 lt. $450

Jamón Serrano
Costa Brava Mediterranean Foods es el reflejo de nuestra historia contada a través de los sentidos. Una
marca que recoge la esencia heredada de un territorio caracterizado por la calidad de su alimentación.
Desde Girona, España, te traemos el mejor e inconfundible sabor del jamón serrano tradicional para
que lo disfrutes y compartas solo, en tapas, o bocadillos de desayuno o merienda. 

Paquete de 250 gr. $250



V I N O S  P O R  B O T E L L A

A G U A

Z U L M A R E

V I N O S  D E  L A

C A S A  P O R  C O P E O

Degustación (35 ml)

SDA

Vino Santo Sepulcro (tinto)
*VARIETAL: MERLOT
ORIGEN: B.C. (OJOS NEGROS)

$540

Vino 47620 (tinto)
*VARIETAL: PETIT SYRAH
ORIGEN: ZACATECAS

$380

Vino Angelo (tinto)
*VARIETAL: TEMPRANILLO/GARNACHA
ORIGEN: B.C. (SAN ANTONIO DE LAS M.)

$380

Vino Angelo (blanco)
*VARIETAL: TEMPRANILLO/GARNACHA
ORIGEN: B.C. (SAN ANTONIO DE LAS M.)

$380

Vino Angelo (naranja)
*VARIETAL: CHARDONNAY
 ORIGEN: B.C. (SAN ANTONIO DE LAS M.)

$380

Vino Rabi (tinto)
*VARIETAL: GAMAY
ORIGEN: PUEBLA

$900

Vino Ímma (tinto)
*VARIETAL: PINOT NOIR
ORIGEN: PUEBLA

$900

Vino Herencia (tinto)
*VARIETAL: SYRAH
 ORIGEN: PUEBLA

$900

Vino Victoria (blanco)
*VARIETAL: CHARDONNAY
 ORIGEN: PUEBLA

$1200

Vino Aníbal de Otero (tinto)
*VARIETAL: MENCÍA
 ORIGEN: ESPAÑA (LEÓN)

$900

Media Copa (70 ml)
Copa Completa (150 ml)

$25
$45
$95

"Agua de los Volcanes: Nuestra agua
exclusiva proviene del rocío generoso que
otorgan los majestuosos volcanes
Popocatépetl e Iztaccíhuatl sobre el valle de
Puebla. Un elixir capturado en su esencia
más pura y enriquecido por la madre
naturaleza. Hemos perfeccionado cada gota,
filtrándola con carbón activo para
conservar cada nutriente esencial, y
gasificándola sutilmente para brindar una
experiencia única. Disfruta de lo
extraordinario con nuestra agua premium,
una joya líquida de la tierra misma."

Botella Litro
Botella 355 ml

$85
$45
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V I N O S  P R E M I U M

P O R  C O P E O

Degustación (35 ml)
Media Copa (70 ml)
Copa Completa (150 ml)

$45
$90
$180

Vino Abba (tinto)
*VARIETAL: PINOT/SYRAH
ORIGEN: PUEBLA

$380



P I Z Z A  E S T I L O  N A P O L E S  

4 Quesos

Pepperoni $180
Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frío con las mismas

levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso mozzarella,

salsa de tomate estilo San Marzano, y pepperoni.

Uruguaya
Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frío con las mismas

levaduras que usamos para fermentar  el vino y la cerveza, queso mozzarella,

salsa de tomate estilo San Marzano, chorizo argentino y chimichurri de la

casa.

$220

Fior di Latte
Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frío con las mismas

levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso mozzarella

tierno (Burrata), salsa de tomate estilo San Marzano, arúgula y jamón serrano.

$220

Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frío con las mismas

levaduras que usamos para fermentar  el vino y la cerveza, mix de 4 quesos,

salsa de tomate estilo San Marzano, especies secas italianas.

$220

*Las pizzas se elaboran al momento, tiempo estimado de espera 15 minutos.

(26 cm y peso de 250 gramos)

SDA
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Margherita $220
Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frío con las mismas

levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso mozzarella

tierno (Fior di Latte), salsa de tomate estilo San Marzano, albahaca italiana

fresca.
Meat Lover $250
Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frío con las mismas

levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso anejo de vaca

salsa de tomate estilo San Marzano, pepperoni riojano, salami italiano y

brisket ahumado (12 horas) de Cholula.



D O L C E - P I Z Z A

Pomme brûlée

Embárcate en una experiencia única con nuestra pizza dulce

"Manzana brûlée". Una base de mantequilla francesa marca “President”

y azúcar sobre la distintiva masa madre, cubierta con crema de queso

suave, rodajas de manzana verde fresca y un toque de azúcar

caramelizada a la perfección con soplete y un toque ácidito de colores.

Una fusión de sabores y texturas que eleva la pizza dulce a nuevas

alturas. ¡Disfruta el arte de la indulgencia en cada bocado!

$220

*Las pizzas se elaboran al momento, tiempo estimado de espera 15 minutos.

SDA
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S A B O R  A  C I N E

Nachos Clásicos

Pizza Pepperoni Flaming Hot $180
Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frío con las mismas

levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso

mozzarella, salsa de tomate estilo San Marzano, pepperoni

acompañada con una salsa flaming hot.

Palomitas Old Fasion
Deléitate con nuestras palomitas: clásicas, Ruffles Queso y Flaming

Hot. Perfectas para acompañar tu película favorita, estas palomitas te

ofrecen una explosión de sabores y texturas que satisfarán todos tus

antojos. 

$50

Papitas Franciscanas
¡Déjate sorprender por nuestra exquisita patata frita con alioli, cebollín

y tierra de chile morita ahumado! Sumérgete en una experiencia

culinaria única con cada bocado de nuestras patatas fritas crujientes,

acompañadas de una irresistible mezcla de sabores.

$95

Sumérgete en una explosión de sabor con nuestros nachos clásicos,

sabor Ruffles o Flaming Hot, acompañados de queso amarillo estilo

americano. ¡Una combinación irresistible que te dejará con ganas de

más! 

$70

*Las pizzas se elaboran al momento, tiempo estimado de espera 15 minutos.

SDA
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Alitas Santo Sepulcro $135
120 gramos de alitas picositas marinadas al alto vacío durante 5 días,

libres de aceite y acompañadas con bastones de zanahoria y aderezo

de queso.

$55

Ch Gde



P A S T A S  H E C H A S  A
M A N O

Aglio Olio E Pepperoncino

La Dolce Quesa
Exquisita mezcla de cuatro quesos: vaca, cabra, oveja y una espuma de

mozzarella. Coronada con delicadas semillas de albahaca.

Ajo tostado, aceite de oliva extra virgen, tierra de chiles, rayadura de

limón.
Aglio Olio Pomodoro

$180

*Las pastas se preparan al momento e incluyen pan de la casa de cacao y piñón. Gracias por su espera.

SDA
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$260

1)Escoge tu plato:

Plato Normal.

Plato Comestible.

2)Escoge tu pasta: 

Tradicional.

Vegana.
3)Escoge tu salsa

Ajo tostado, aceite de oliva extra virgen, salsa de tomate de la casa.

$180

Crema al Prosciutto
Crema fresca de vaca y jamón serrano.

$220

Al Burro
Deliciosa pomada de mantequilla francesa President.

$180

Al Limone
Limón, queso de oveja, semilla de amapola, albahaca, crema fresca,

pimienta Negra.

$220

Gachupín
Crema fresca y chorizo español.

$220

Orden de Pan Extra
Nuestro magnifico pan de masa madre, cacao y piñón blanco.

$50


