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"${ERMANO ALMENDRO, "HABLAME .
DE PIOS".. Y EL ALMENDRO
FLORECIO"
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"&L ARTE DE DENOMINAR A LA CERVEZA COMO 'PAN LIQUIDO' NO ES SOLO UN CAPRICHO
LINGUISTICO, SINO UN ECO DE TIEMPOS REMOTOS DONDE LA ELABORACION DE CERVEZA Y LA
CONFECCION DEL PAN ERAN MISTERIOSAMENTE ENTRELAZADAS. (COMPARTIENDO UN
PROCESO DE FERMENTACION QUE COMBINABA AGUA Y HARINA, AMBOS REVELABAN SU
ESENCIA EN LA DUALIDAD ENTRE LO SOLIDO Y LO LiQUIDO. (ZUANDO LA PROPORCION DE
HARINA PREDOMINABA, SE FORJABA EL PAN; SIN EMBARGO, CUANDO EL COMPONENTE
LiQUIDO SE IMPONIA, SURGIA LA CERVEZA._@GSTA DUALIDAD ANCESTRAL ES UN ENIGMA
FASCINANTE: LA TRANSFORMACION DE ELEMENTOS BASICOS EN DOS MANANTIALES DISTINTOS
DE NUTRICION Y PLACER. §A ESENCIA, YA SEA SOLIDA O LIQUIDA, DESPIERTA EL SUSTENTO
DEL CUERPO Y EL ESPIRITU, FUSIONANDO LO MUNDANO CON LO SAGRADO.

&N UN TIEMPO LEJANO, LOS FRANCISCANOS, GUIADOS POR_SAN BIEGO DE JLCALA,
FUERON TESTIGOS DE UN CURIOSO ACCIDENTE. AL FERMENTAR UNA SIMPLE HOGAZA DE PAN,
DIERON A LUZ ACCIDENTALMENTE AL ELIXIR DEL ALCOHOL. ®E ESTE INESPERADO SUCESO
NACIO LA FAMOSA “WEISSBIER, CONOCIDA COMO LA CERVEZA DE TRIGO, REVELANDO UN
ENIGMA CAUTIVADOR: '&L PAN SE REVELA COMO UNA CERVEZA SOLIDA, Y LA CERVEZA SE
MANIFIESTA COMO UN PAN LIQUIDO'. ‘MAS ALLA DE LA MERA ALQUIMIA, ESTE
ACONTECIMIENTO TRASCENDENTAL INSINUA LA MISTICA CONEXION ENTRE LO TANGIBLE Y LO
LiQUIDO, ENTRE LO SOLIDO Y LO ETEREO. NVITA A REFLEXIONAR SOBRE LA
TRANSFORMACION DE LO COTIDIANO EN LO SUBLIME."

- SAN PIEGO DE ALCALA -

FAMMI STRUMENTO DELLA TUA PACE
-&AN JRANCISCO DE ASIs-
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CERVEZAS
COMERCIALES

(ARTA BLANCA $29
BOHEMIA “WEIZEN $48
BOHEMIA “VIENNA $48
$IEINEKEN 0.0 $48

CERVEZASDRAFT

“GINOCHELA ‘JINTA (400 ML)  $97
_@NGLISH “PORTER (400 ML) $97
IPA (400 ML) $97
SRANCISCANA (400 ML) $97
RIVADAVIA
(CREAM ALE $79
_SCOTTISH_GXPORT $79

REFRESCOPOBLANO
PASCUALA

_GAROSELLA (355 ML) $35
‘PINA (355 ML) $35
‘BVA (355 ML) $35

VINOCHELA TINTA PARA

PROFESIONALES s— 3

REFRESCOCOMERCIAL

$35
$35

(@0oCcA-@oLA (LASIC (235 ML)
(C0CA-(OLA SIN AZUCAR (235 ML)

VINO LUPULADO
BOTELLAS(355

ml)

DOBLE FERMENTACION
“VINO@HELA “TINTA $95
“YINOCEHELA BARBIE $95
¢ IDROMIEL $95
GASIFICACION FORZADA
(POLORADA $95
‘MAREA ‘ROJA (300 ML) $95
JRIzz $134
STILLCSIN GAS)
_BANGRE PE REY (300 ML) $95
_SANGRE AZUL $95
CERVEZA DE
TEMPORADA
‘©REGUNTA POR LA CERVEZA DE
TEMPORADA (355 ML) $97
“@UASO DE {ITRO 4188
_GAARRAFA (4 LTS) $750
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GRANITAS FRANCISCANAS (Sicilia) M=360M (G=960ML
La granita, en su expresion gourmet, es una obra maestra de frescura y refinamiento. Este
postre congelado, originario de Sicilia, se transforma en una experiencia culinaria unica.
Nuestra granita se elabora con técnicas artesanales, cuidadosamente seleccionando los
ingredientes mds exquisitos.

Sumérgete en una experiencia Unica con nuestras "Granitas Sicilianas", creadas con maestria
en nuestra granizadora especial. Descubre la sofisticacion en cada sorbo con sabores
excepcionales como: ‘M J%

_@ARANITA DE “QINOCHELA ‘TINTA $120  $210
La sinfonia de nuestra tradicional “Vinochela Tinta” con matices
frutales que dan vida a una granita refinada y cautivadora, se
acompana con pequenas esferas liquidas moleculares de lichi y

topping de confeti dulce y brillantina comestible.
_GRANITA PE PASCUALA DE GVA $75 480
Sumérgete en la elegancia gastrondmica de nuestro refresco poblano

de uva y taro, donde la dulzura y la intensidad se equilibran en cada
cucharada, se acompana con pequenas esferas liquidas moleculares
de lichi y topping de confeti dulce y brillantina comestible.

_ARANITA DE §AVANDA Y §IMON $120
Granita de lavanda y limoén: una refrescante y sofisticada combinacion

de lavanda aromdtica y limén citrico, perfecta para un toque de
frescura en cualquier momento. Solo disponible en tamano mediano.

_GRANITA DE fIMON, @EREZA Y CHAMOY $120
Disfruta de la frescura vibrante del limoén y la dulzura de la cereza,

armoniosamente mezcladas en una granita refrescante. Realzada con
un toque de chamoy artesanal, esta exquisita delicia ofrece una
combinacion perfecta de sabores frutales y un ligero toque picante.
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PRODUCTOS DE ULTRAMAR

Embéarcate en un viaje culinario a la esencia de la tradicion espafnola con nuestra
seleccion exclusiva de aceite de oliva y jamon serrano. Desde las soleadas colinas de
Andalucia, importamos cuidadosamente aceites de oliva de dos variedades distintas,
cada uno con sus matices unicos que capturan la riqueza de los campos de olivos.

Complementando esta experiencia, te presentamos el auténtico jamon serrano de
Espana, una deliciosa obra maestra curada con pasion y perfeccion. Cada bocado es
una celebracion de la calidad y el sabor inigualables que solo los ingredientes
espanoles auténticos pueden ofrecer. jSumérgete en el encanto de la cocina espaiiola

en cada gota de aceite y loncha de jamon!

ACEITE DE €)LIVA “YARIEDAD ‘PICUAL SATA DE 1 LT. $350

Sabor: Su agradable sabor es ligeramente picante y amargo con matices a hierba recién cortada y
frutales. Olor: Frutado medio de aceituna verde y madura. Nos recuerdan a la pimienta verde, higuera,
menta, manzana, alcachofa, al tomate y a la cdscara de platano. Color: De color verde claro con reflejos
amarillentos. Estabilidad: Muy elevado (116,4 h a 98°, de media)

Maridaje: Perfecto para su uso en crudo, cocinar o freir. Preferentemente consumir en crudo para
conservar todas sus propiedades en ensaladas y tostadas. Ideal para darle un toquecito de cardcter a las
carnes, pastas, arroces, quesos y cremas.

ACEITE DE QLIVA “VARIEDAD ‘ROYAL SATA DE 1 LT. $450

Sabor: Presenta un intenso frutado de hierba verde y madera fresca, ligero olor a alloza, manzana e
higuera, suave y muy ligero picor y amargor. Intenso aroma y sabor. Color: Verde Intenso.

JAMON_SERRANO “PAQUETE DE 250 GR. $250

Costa Brava Mediterranean Foods es el reflejo de nuestra historia contada a través de los sentidos. Una
marca que recoge la esencia heredada de un territorio caracterizado por la calidad de su alimentacion.
Desde Girona, Espafia, te traemos el mejor e inconfundible sabor del jamén serrano tradicional para
que lo disfrutes y compartas solo, en tapas, o bocadillos de desayuno o merienda.
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VINOS POR BOTELLA

“GINO_ABBA (TINTO) $380
*VARIETAL: PINOT/SYRAH
ORIGEN: PUEBLA
“GINO ‘RABI (TINTO) $900
*VARIETAL: GAMAY
ORIGEN: PUEBLA
TINO JMMA (TINTO) $900
*VARIETAL: PINOT NOIR

ORIGEN: PUEBLA

“YINO 4{ERENCIA (TINTO) $900
*VARIETAL: SYRAH

ORIGEN: PUEBLA

“VYINO “YICTORIA (BLANCO) $1200
*VARIETAL: CHARDONNAY

ORIGEN: PUEBLA

“VYINO ANIBAL DE ©)TERO (TINTO)  $900
*VARIETAL: MENCIA

ORIGEN: ESPANA (LEON)
“VINO_SANTO SEPULCRO (TINTO)  $540
*VARIETAL: MERLOT
ORIGEN: B.C. (OJOS NEGROS)
“VYINO 47620 (TINTO) $380
*VARIETAL: PETIT SYRAH

ORIGEN: ZACATECAS

“YINO ANGELO (TINTO) $380
*VARIETAL: TEMPRANILLO/GARNACHA
ORIGEN: B.C. (SAN ANTONIO DE LAS M.)
“YINO ANGELO (BLANCO) $380
*VARIETAL: TEMPRANILLO/GARNACHA
ORIGEN: B.C. (SAN ANTONIO DE LAS M.)
“GINO ANGELO (NARANJA) $380

*VARIETAL: CHARDONNAY
ORIGEN: B.C. (SAN ANTONIO DE LAS M)

VINOS DE LA

CASA POR COPEO

BEGUSTACION (35 ML) $25
‘MEDIA COPA (70 ML) $45
(COPA (POMPLETA (150 ML) $95

VINOS PREMIUM
POR COPEO

PEGUSTACION (35 ML) $45
‘MEDIA COPA (70 ML) $90
(COPA (POMPLETA (150 ML) $180

AGUA
ZULMARE

"Agua de los Volcanes: Nuesira agua
exclusiva proviene del rocio generoso que
otorgan  los majestuosos  volcanes
Popocatépetl e Iztaccihuatl sobre el valle de
Puebla. Un elixir capturado en su esencia
més pura y enriquecido por la madre
naturaleza. Hemos perfeccionado cada gota,
filtrdndola con  carb6én activo  para
conservar cada nutriente esencial, vy
gasificindola sutilmente para brindar una
experiencia  Unica. Disfruta de lo
extraordinario con nuestra agua premium,
una joya liquida de la tierra misma."

BOTELLA {ITRO $85
BOTELLA 355 ML $45
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PIZZA ESTILO NAPOLES @2 cmvPpeso e 250 ramos)
‘©EPPERONI $180
Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frio con las mismas
levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso mozzarella,

salsa de tomate estilo San Marzano, y pepperoni.

HRUGUAYA 3220
Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frio con las mismas

levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso mozzarella,
salsa de tomate estilo San Marzano, chorizo argentino y chimichurri de la

casa.
4 GUESOS $220

Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frio con las mismas
levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, mix de 4 quesos,

salsa de tomate estilo San Marzano, especies secas italianas.
<I0R DI SATTE $2920
Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frio con las mismas

levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso mozzarella

tierno (Burrata), salsa de tomate estilo San Marzano, artugula y jamoén serrano.
‘MARGHERITA $220

Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frio con las mismas
levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso mozzarella

tierno (Fior di Latte), salsa de tomate estilo San Marzano, albahaca italiana

fresca.

‘MEAT SOVER $250
Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frio con las mismas
levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso anejo de vaca

salsa de tomate estilo San Marzano, pepperoni riojano, salami italiano y

brisket ahumado (12 horas) de Cholula.
*Las pizzas se elaboran al momento, tiempo estimado de espera 15 minutos.
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DOLCE-PIZZA

A A

POMME BROLEE PRESIDEN $220

N Z
Embéarcate en una experiencia unica con nuestra pizza dulce
"Manzana bralée". Una base de mantequilla francesa marca “President”
y azucar sobre la distintiva masa madre, cubierta con crema de queso
suave, rodajas de manzana verde fresca y un toque de azucar
caramelizada a la perfeccion con soplete y un toque acidito de colores.
Una fusién de sabores y texturas que eleva la pizza dulce a nuevas

alturas. jDisfruta el arte de la indulgencia en cada bocado!

*Las pizzas se elaboran al momento, tiempo estimado de espera 15 minutos.
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SABOR A CINE
‘PIZZA “PEPPERONI “JLAMING 40T

Masa de 250 gramos fermentada por 36 horas en frio con las mismas
levaduras que usamos para fermentar el vino y la cerveza, queso
mozzarella, salsa de tomate estilo San Marzano, pepperoni

acompanada con una salsa flaming hot. CH

PALOMITAS ELD JASION $50
Deléitate con nuestras palomitas: clasicas, Ruffles Queso y Flaming
Hot. Perfectas para acompanar tu pelicula favorita, estas palomitas te
ofrecen una explosion de sabores y texturas que satisfardan todos tus
antojos.

‘NACHOS (LASICOS

Sumérgete en una explosion de sabor con nuestros nachos clasicos,
sabor Ruffles o Flaming Hot, acompanados de queso amarillo estilo
americano. j{Una combinacion irresistible que te dejard con ganas de
mas!

‘PAPITAS JRANCISCANAS

iDéjate sorprender por nuestra exquisita patata frita con alioli, cebollin
y tierra de chile morita ahumado! Sumérgete en una experiencia
culinaria unica con cada bocado de nuestras patatas fritas crujientes,

acompanadas de una irresistible mezcla de sabores.

ALITAS SANTO_SEPULCRO

120 gramos de alitas picositas marinadas al alto vacio durante 5 dias,
libres de aceite y acompanadas con bastones de zanahoria y aderezo
de queso.

*Las pizzas se elaboran al momento, tiempo estimado de espera 15 minutos.

3180

_GDE

$55

$70

$95

$135
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PASTAS HECHAS A

M AN O
1)Escoge tu plato: 2)Escoge tu pasta:
e Plato Normal. e Tradicional.
, 3)Escoge tu salsa
e Plato Comestible. e Vegana.
SA POLCE QUESA $260

Exquisita mezcla de cuatro quesos: vaca, cabra, oveja y una espuma de
mozzarella. Coronada con delicadas semillas de albahaca.
AGLIO OLIO_G ‘PEPPERONCINO 4180

Ajo tostado, aceite de oliva extra virgen, tierra de chiles, rayadura de

limon.

AGLIO QLIO POMODORO $180
Ajo tostado, aceite de oliva extra virgen, salsa de tomate de la casa.

(REMA AL PROSCIUTTO $220
Crema fresca de vaca y jamon serrano.

AL BURRO $180
Deliciosa pomada de mantequilla francesa President.

AL SIMONE $220

Limo6n, queso de oveja, semilla de amapola, albahaca, crema fresca,

pimienta Negra.

_GAACHUPIN $220
Crema fresca y chorizo espanol.
ORDEN DE ‘PAN_GXTRA $50

Nuestro magnifico pan de masa madre, cacao y piindn blanco.

*Las pastas se preparan al momento e incluyen pan de la casa de cacao y pifién. Gracias por su espera.
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